
Speisenplan 11.03 – 15.03   
Alle Nährwertangaben sind ca. Angaben und basieren auf den Qualitätsstandards für die Betriebsverpflegung von der DGE 

und dem Bundesministerium für für Ernährung und Landwirtschaft. 

 

Änderungen und Irrtümer vorbehalten 

 
Ihre Meinung ist uns wichtig! 

Deswegen zögern Sie nicht uns für Lob & Kritik, Verbesserungsvorschläge oder Wünsche zu kontaktieren. 

Schreiben Sie uns an ihrfeedback@hoheisels-gastronomie.de oder sprechen Sie uns direkt an der Kasse an. 

 
 

 

Legende: kcal = Kilokalorien/F = Fett/KH= Kohlenhydrate/E = Eiweiß 

Allergene: a=Gluten, b=Krebstiere, c=Eier, e=Nüsse, f=Soja, g=Laktose, h=Schalenfrüchte, i=Sellerie, j=Senf, l=Schwefeldioxid und Sulfite, n=Weichtiere 

Zusatzstoffe: 1=Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4=geschwefelt, 5=Farbstoffe schwärzt 

 

 

Pasta Menü  
Bio Pasta | Rahmspinat Soße      4,35€  
Vegetarisch, Allergene: a, g           4,80€ Vollzahler 
 
 

Vegan Menü 
Pilz – BioTofu Pfanne | Cous Cous    4,35 € 
Vegan, Allergene: f           4,80€ Vollzahler 
 
 

Veggie Menü 
Kichererbsen Tajine       4,35 € 
Vegan, Allergene: a          4,80€ Vollzahler  
 
 

Fleisch Menü 
Reistopf mit Hackbällchen     4,35 € 

Rind, Allergene: a, c, i, j         4,80€ Vollzahler  
 

 

 
 
Geflügel Currywurst | Hausgemachte Currysoße | Pommes frites   4,35€ 
Truthahn, Rind, Allergene: -         4,80€ Vollzahler  
 

Kleine Pellkartoffeln | Quark        3,00€ 

Vegetarisch, Allergene: g         3,00€ Vollzahler  
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